




Adolphe De Brabandere

Адольф де Брабандере, основатель пивоварни, который̆ в августе 1894 года 
обратился в районный̆ совет Bavikhove (Бавикхове), графства Фландрия в
Бельгии, с просьбой̆ построить пивоварню

1894 год 

Основание 
пивоварни в 

городе

Bavikhove

В этом же году его сын Жозеф де Брабандере 
организовал первую варку пива. Жозеф умер в 
1929 году в возрасте 54 лет

После, его сын Альберт взял на себя инициативу и 
начал руководить заводом. Именно под его
управлением произошел значительный̆ рост
компании





De Brabandere из Bavikhove

До 2014 года пивоварня носила имя Brasserie Bavik, но к юбилею вернула себе 
историческое название Brasserie De Brabandere

В 2014 году 
пивоварня

отпраздновала
свое

120-летие

До 1950-х годов пиво продавалось 
исключительно в кафе и частным лицам, но 
уже в 1970 году был запущен легендарный

бренд Petrus

И первым пивом стал, классический для 
региона Фландрии, Petrus Oud Bruin





Ключи от рая

Petrus – имя, данное Святому Петру, хранителю ключей от рая, во 
фламандской Библии

Владелец пивоварни Игнас де Брабандере, является как 
любителем пива, так и вина. Поэтому, название бренда также 
уходит своими корнями в виноградники соседней Франции и 
знаменитое вино под названием Chateau Petrus, которое очень 
нравится Игнасу, и на этикетке которого изображен тот же 
Святой Петр

В 1970 году

Миру был
представлен 

пивной

Petrus

Традиционно, в Бельгии, многие пивоварни выбирали для
своего пива имена аббатств или Святых“ “





Petrus Blond

Внешний вид - светлый с розовато-янтарным оттенком

Аромат - свежий аромат со сладковатыми нотами 
солода и дрожжей

Вкус – полнотелый, сладковатый с цветочным
оттенком

Сочетание – сыры мягкие свежие с плесневой 
корочкой; моллюски, рыба, красное мясо, белое мясо 
птицы

ABV

6,5%

Platoº

15,5

Keg
30 литров

Бутылка
0.33 л
0.75 л



Petrus Dubbel

Внешний вид - насыщенно коричневый с кремовой
шапкой

Аромат - жженого солода и сахарного сиропа

Вкус – солодовая сладость с горчинкой, карамель,
ириска, чернослив с сухим послевкусием

Сочетание – сыр с мытой корочкой, с ярким ароматом; 
барбекю, колбасные изделия, крабы, молочный 
шоколад

ABV

6,5%

Platoº

16

Keg
30 литров

Бутылка
0.33 л



Petrus Tripel

Внешний вид - ярко-золотистый цвет с обильной
белоснежной пеной

Аромат - довольно сладкий, ноты солода, хлеба, 
карамели и дрожжей

Вкус – мед, карамель с фруктовым тонам, умеренная 
сладость с горчинкой в послевкусии

Сочетание – сыры твердые острые; блюда из 
лосося, птица

ABV

8%

Platoº

16

Бутылка
0.33 л









Контролируемое окисление пива

Foeder – специальная большая дубовая бочка по ≈220 гектолитров каждая. 
Они изготавливаются вручную бондарями из Foudrerie Francois в Brive-la- 
Gallairde Франция

Большой размер бочек позволяет не 
передавать пиву древесных тонов, 
и в тоже время, воздух медленно

проникает сквозь древесину и
попадает в пиво, создавая

контролируемое окисление

Этот процесс идет очень медленно
- требуется 2 года, чтобы 

получить освежающее, кислое 
пиво с фруктовым ароматом

Foeder является питательной 
средой для микроорганизмов, 

которые превращают сахара в 
кислоты







Petrus Aged Pale

Внешний вид - желто-золотое с обильной пеной

Аромат – свежий, фруктовый, с бисквитными нотами

Вкус – кисло-терпкий, яблоко, виноград, груша,
дубовые нотки, солено-кислое послевкусие
Сочетание – сыр мягкий козий или с голубой 
плесенью; морепродукты, колбасы, копчености, 
шоколадные
десерты

ABV

7,3%

Platoº

16

Sour

5

Бутылка
0.33 л



Petrus Rood Bruin

Внешний вид - коричневый с рубиновым оттенком с
массивной пенной шапкой
Аромат - темных фруктов, спелой вишни, легкая 
уксусность

Вкус – темная карамель, изюм, бальзамико, в 
послевкусии травянистая сладость

Сочетание – сыр полутвердый, мягкий с плесневой 
корочкой; говядина гриль, дичь, мидии, моллюски

ABV

5,5%

Platoº

12

Бутылка
0.33 л

Sour

3



Petrus Flanders (Петрюс Фландерс)

ABV

5,5%

Platoº

12

Бутылка
0.33 л

Sour

3

Кег
30 л

Внешний  вид:  Цвет  напитка  медно-красноватый,  немного 
похожий на бургундское вино, за счет чего он и получил свое 
название. Цвет обусловлен использованием особого набора 
солодов, а также длительной выдержкой.

Вкус:  Вкус  сложный,  богатый,  бархатистый,  насыщенный, 
фруктовый, карамельный. Возможны сладковатые, винные, 
дубовые, терпкие, пряные ноты. Кислинка от едва заметной до 
весьма интенсивной.

Аромат: Аромат фруктово-ягодный, солодовый, цитрусовый, 
возможны ноты пряностей, шоколада, ванили.

Сочетания: Пиво подается как аперитив или дижестив, к 
шоколадным десертам, копченостям, закускам и мясным 
деликатесам.



Petrus Ruby

Внешний вид – темно-красное пиво 

Аромат – мягкий фруктовый аромат с нотами миндаля и 
умеренно кислой вишни 

Вкус обогащен оттенками поджаренного солода, 
придающими ему теплую, обжаристую глубину, 
идеально дополняющую фруктовую ноту. Это 
гармоничный и освежающий напиток с многогранной 
сложностью. Время выдержки в бочках варьируется от 
18 до 24 месяцев.

Сочетание – в чистом виде, шоколад, копчёности и 
мясные закуски

ABV

6,9%

Platoº

17

Sour

6

Кег
30 л



Petrus Red

Внешний вид - красно-рубиновое с небольшой пенной
шапкой

Аромат – вишнево-черешневый с оттенком ирисок

Вкус – терпко-сладкий, спелая вишня, черешня, ваниль
с дубовыми тонами в послевкусие

Сочетание – сыр мягкий, свежий с плесневой корочкой; 
говядина гриль, дичь, мидии, моллюски, тыквенный
пирог или морковный торт

ABV

8,5%

Platoº

20

Keg
30 литров

Бутылка
0.33 л

Sour

2



Контактная информация

ООО «СВАМ Групп»

Россия, г. Москва, Новомещерский проезд, д.9, стр.1

Телефон: +74959892414

Сайт: www.svamgroup.ru

http://www.svamgroup.ru/
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